ﬁ @ o Suivegr-neud et pantages,
Lexpénience Terres de Cuisine !

TERRESDECUISINE.FR




Tupd&de’cﬁet&
LE LABEL POUR UN MONDE

OUR A LA CASE DEPART
+JUSTE ET + RESPECTUEUX RETOUR A LA CASE DEF

AVANCER DE 3 CASES




¥ O i

La“canteche’ et fini!

Actionnariat 29 m€ de CA + de 270
Place & ma cantine engagz,e, ool ® Fiers de payer nos  collaboratewrs  L¢%,ernfants
Impdts en gmnce ! engagés n

Depuis 1972 Terres de Cuisine est une entreprise régionale
Et si cantine rimait avec plaisir, jeu, indépendante impliquée dans le tissu économique local.
découverte, apprentissage et bons souvenirs ?

Une offre de restauration pensée
pour les enfants. Nos prestations :

Avec une cuisine maison adaptée
a leur goat, a base de bons produits sains
et majoritairement locaux.

g e La livraison de repas
a partir de nos propres

D'EXPERIENCE ateliers culinaires
Un environnement agréable et une qualité : :
de service valorisant le moment du repas LC/W‘fWC/ e La cuisine faite sur
comme une véritable expérience de vie. place avec nos équipes

Ensemble, faisons bouger la cantine !

LES DIRIGEANTS :
FLORENCE BONAMY
& JEROME PARNISARI

Tl

FONDATEUR:
STEPHANE BONAMY
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NOS PARTENAIRES

LOCAUX ET REGIONAUX

30,45%
DE PRODUITS LOCAUX

DANS NOTRE OFFRE
ALIMENTAIRE

Netre ancrage lecal

o . ‘qﬁ ) .'
A MINIMA . |
70% boricine France 777 74
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. Flashes les
“ QR codes et

Nos ateliers
culinaires
a Proximi’té

13 ATELIER PROVENCE

ROGNONAS
AGREMENT : 13.083.100

04 ATELIER HAUTE-PROVENCE

MANOSQUE
AGREMENT : 04.112.011

83 ATELIER MEDITERANNEE

SIX-FOURS-LES-PLAGES
AGREMENT : 83.129.252

30 ATELIER CEVENNES
ALES
> AGREMENT : 30.007.010

[Ef%EEE Rencontrez nos

R rroducteurs 26 ATELIER RHONE-ISERE

ey |ocdux sur notre ROMANS-SUR-ISERE

EER % chaine Youtube ! AGREMENT : 26.281.002 »
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unzuumzp@mmgvtfanw N o4 animations
NOS RECETTES MAISON ET DE SAISON SONT ADAPTEES et menud. fbthé!ﬂ&

AU GOUT DES ENFANTS ET CUISINEES PAR NOS CHEFS TOUTE L'ANNEE DES MENUS FESTIFS AXES

SUR LE PLAISIR ET LA DECOUVERTE
soufflées
% - ;
i

Nos purees de
pommes de
terre fraiches

& &
e

Nos carottes
raloées

eeeee
PLaisiy

Nos moulineés
de legumes frais

Nos [oa’cisseries
sucrées sdlées
maison

Les romadges

: fo\ coupe

NOS ANIMATEURS

SENSIBILISENT LES CONVIVES
l; I- | | .

et, U enuinennement,

Nos salades
re-dssdisonnees
sur nos ateliers

Nos [ololts
végé’co\riens

e,




Tous les pourcentages sont en valeur d’achat HT

Nes offres alimentaines _gmeie e 100%
e 6 - nde de bceuf,
éligilsles Aghimen P&t de veau race o —g NN OAL T
y v = viande et le porc * ﬁgrin,e et Lat volatille .
-‘ ey aché b{’
EGALIM 30 \ ) et le jambon |16

80a.95% bis

30% DE BIO Les lequmes | \ . <
+20% DE fruits cmgs et ciai’ts, 4 '
DURABLES* purées de fruits

*LABELS SIQO, HVE. AUTRES
100% 100% i

PERFORMANCES ET
MSC IGP

EXTERNALITES
ENVIRONNEMENTALES.
60% DES VIANDES ET DES
POISSONS SONT

DE QUALITE DURABLE.

100% bic e’

Les ceufs durs, omelettes, tortillas, tHors
quenelles, nuggets de volaille, B | Tl 4o ey

cordons- bleus

EGALIM SO NAFAH:5(e)
EGALIM 30 Les céreales,

les légumineuses et

les pommes de terre



Donner la [oriori’cé
dux achats locaux et
dux dliments durables.

Lutter contre le 9asloillo\9e
alimentaire .

Réduire les emballages a
toutes les étapes.

Aller vers une lores’co\’cion
sans plastique.

Accompo\gner lat 9es’cion
et la valorisation

O{QS biOdéCkets- . I Sur nos

= 5 ateliers
I8 000 repas
B sauvés depuis

2020.

LUCIE

PROGRESS




DANS MA CANTINE,
JE RESPECTE LA
CHARTE ANTI GASPI

™ je qoute
Je’c ?’écoute

mon o\loloé’cit

Q

o je o{évelololoe mon
dutonomie avec le
libre service

N o
N

tit pey 4

de dirg non‘chequa

Suter mgp,

{ 3ppétit

rese e Quantitg, _,"’ me soryj,
Sservie g; Jaig Peux mo

™ je prends un
morcedu de
pain a la fois

o je sdis trier

mes déechets

DANS MA CANTINE, REDUIRE LE GASPILLAGE
ALIMENTAIRE, C'EST UN TRAVAIL D'EQUIPE !

NOTRE (HARTE
anté qaapd

o De BONS MENUS, équilibrés
et goateu,

PASSER COMMANDE
dans les temps pour éviter
la swloroo(uc ion,

AFFINER les quantiteés
commandées par composante,

g AJUSTER les quantiteés
dans 'assiette en favorisant
'autonomie au service et

['écoute de son appétit,

TRIER les déchets selon
les régles définies

(«

La PESEE QUOTIDIENNE
des déchets alimentaires

a afficher pour encourager
a aller |o|us loin,

(<

g EVALUER les plats avec le
arometre de satisfaction
via notre o\ploli pour ajuster
les recettes,

ON S'ENGAGE TOUS ! G

T O

et lolus encore ...




PASSER LES COMMANDES

sur notre page web

Repas, épicerie
et stock de
secours.

:\f / >:)

TOUT SAVOIR

Notre alololi mobile
9ra’cui’ce pour les loarents
Consulter les menus, connaitre

les ingrédients et suivre
I'actualité dans les cantines!

el Disponible sur
#fﬁj@ D AEJp Store

St

L'essentiel de I'info
pour vos équipes

@

Disponible sur

P> Google play

Suivre l'actualité avec notre
newsletter trimestrielle.

Bienveny, !
Découvrez YOS menyg
€n toute simplicjta

f linlo

Nous suivre et partager
|'expérience

LES OUTILS POUR
LE PERSONNEL DE
CANTINE

Le guide des bonnes pratiques

Notre guide pour accompagner

le personnel.
L'info menu mensuelle
Une petite affiche “conseils de ¢ . N

service” envoyée chaque mois / \
avec les menus.

Le barométre de satisfaction

sur ['appli mobile Terres de Cuisine
Le référent de cantine qui a un acces prive,
évalue au quotidien I'appréciation de nos plats et
le gaspillage alimentaire pour nous permettre
d’ajuster nos recettes.




Nous sommes d vos cotes

HYGIENE & SECURITE,
MATERIEL & EQUIPEMENT
AGENCEMENT & CONFORT
QUALITE DU SERVICE,

ANTI GASPI & TRI DES DECHETS,
FORMATION DU PERSONNEL

o

e




Contactey-neuws

SERVICE COMMERCIAL
commercial@terresdecuisine.fr

SERVICE COMMUNICATION ANIMATION
communication@terresdecuisine.fr



